
ANIMATION FROIDE 
Découpe Saumon Gravlax 
aux épices fumées et sauce aigre
douce sur blinis

Découpé Jambon cru Espagnol
coupé au couteau servi avec pan
con tomate et mini brochette de
Melon

Atelier de l’Ecailler
les huîtres servies avec ses
condiments et pain de seigle,
beurre à la fleur de sel

Atelier Foie Gras 
en terrine avec pain brioché Maison
tranché et escalope poêlée, confit
de figues 

Atelier Glaces 
Glaces Artisanales servies avec
cornet 

Plancha de la MER 
Gambas, St Jacques, Moules 

Plancha de VIANDE 
bœuf soja, poulet mariné au
citron et porc caramélisé 

Plancha de cuisses de
grenouilles en persillade ou
au thym citron

Tapas Espagnoles
Tortillas Andalouses , poulpe
persillée…)

ANIMATION CHAUDE

ANIMATIONS
CULINAIRES 

Tarifs par animation culinaire et par personnes TTC - service compris
Disponibilité des produits selon les saisons , nos tarirfs sont modifiables.07

12€


